
GCL CENTINELA®

GCL, a través de su programa GCL Centinela®, evalúa la situación 
de su empresa con respecto a la inocuidad de sus alimentos. Para lograr 
este objetivo, GCL Centinela® contempla la verificación del sistema de 
inocuidad alimentaria a través de muestreo y análisis de laboratorio de 
alimentos, manipuladores y superficies, capacitación de sus trabajadores y 
auditorías sanitarias (BPM o HACCP).

GCL Centinela® propone trabajar en conjunto para demostrar que su empresa 
cumple con las medidas necesarias para ofrecer un producto seguro y entrega los 
siguientes beneficios:

	 Mantener la vigilancia de la situación sanitaria de sus productos, a través de 		
	 auditorías sanitarias frecuentes, mensuales o bimestrales, permitiendo la toma 	
	 de decisiones correctivas.

	 Usar el sello del programa GCL Centinela® al cumplir con un mínimo de 		
	 aprobación.

	 Contar con un Ejecutivo de Programa, un profesional del área de asesorías 		
	 orientado a apoyar su gestión de calidad.

	 Participar de reuniones con su Ejecutivo donde se informa los avances del 		
	 programa.

	 Entrega de informe Ejecutivo que incluye observaciones, recomendaciones y 	
	 conclusiones, basado en los resultados de laboratorio y de la auditoría.

	 Transformar la información obtenida en un recurso valioso a través de la 		
	 gestión de datos.

	 Desarrollo de página web para acceder a informes y análisis estadísticos.

	 Capacitación del personal a través de la modalidad coaching on the job 		
	 permitiendo corregir practicas en el lugar de trabajo.

CONTACTO

Casa Matriz: Av. Parque Antonio Rabat Sur 6165, Vitacura, 
Santiago - Fono (56 2) 240 0390
Sede Concepción: Marco Polo 9038 of. A, Talcahuano -  
Fono: (56 41) 246 1100
GCL Capacita: República Árabe de Egipto 250, Las Condes, 
Santiago - Fono: (56 2) 229 1270

Josefina Martinez G.
Relacionadora Comercial
Email: jmartinez@fundacionchile.cl
Fono: 240 0654


